Collége du Triéves
NMens

Menu de la semaine

i @

du 18-mars-24 au 22-mars-24
[ LUNDI | WMARDI | MERCREDI | JEUDI | VENDREDI
DEJEUNER
, Salade perles
. |Salade d'endives dés Macédoine de Terrine de
Entrée . : Avocat aux algues et
d'emmental légumes saumon

& surimi

Sauté de porc ala

Omelette aux

Rati de beeuf beurre

Pavé de saumon
4]

Plat Chaud | »~ moutarde df L‘ herbes et sauce matre d' hitel ) Escalope Viennoise
arrr oTte
I'ancienne W tomate [ © aux polreaux
A , , , Gratin de panais 5 Carottes sautées
seompasn Brocolis Riz aux oignons P 3 i Pates .
amert 7 ® au Comté & qux oignons
Produit . i £
laitier Morbier Yaourt nature Emmental Brie Vache qui rit
; . . . . . Fromage blanc ] )
dessert | Mille-feuilles | Fruits de saison | Fruits de saison _9 Fruits de saison
Fi 7 aux fruits rouges il
f Pain bio
GOUTER DES INTERNES
iscuit A Pain i
B Chausson aux Gateau aux au lait
: I ommes chdtaignes Bdton de
Fruits de saison P 9
3| chocolat
DINER
Feuilleté au | Taboulé de chou-| Salade de chou
Entrée Asperges , I
Comté w  fleur ¥ chinois
) Cassolette de fruit s i NI
Plat Chaud |  Curry de dinde adeomeer': fi :UI *| Boulettes d'agneau | Brick a |'oeuf
ty i Légende :
Fondue de poireaux Bodlée ‘
AccomPestl @ Riz et champignons & la Bl¢ HH v ]Produit local
ement w e ' campagnharde
. 5% Produit issu de
Produi Faisselle aux L
|N.) ot Gouda Camembert . Tomme blanche I'agriculture
aitier fruits rouges biologique
&
B " . Y cuisine
dessert | Fruits de saison | Fruits de saison | Pommes au four | Rose des sables )
m Q mailson

Ce menu est susceptible de changement en cas de difficult

extérieurs.
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